
IVREA TRA FABBRICA E COMUNITA’ 

Programma 

Tour Guidato 

Modalità: trekking urbano. Alcuni luoghi non sono adatti a persone con ridotta mobilità. 

L’itinerario inizia dai luoghi di produzione e in particolar modo dal Consiglio di Fabbrica delle Officine ICO; di 

seguito accompagna nel cuore del centro culturale, la Palazzina dei Servizi Sociali, con ingresso nella ex 

Biblioteca ed affaccio sulla terrazza; a seguire si raggiunge l’Asilo Nido nato a cavallo del 1940 con ingresso 

nelle sale recentemente adibite ad esposizione sul tema del metodo di Welfare aziendale proprio di questa 

azienda.  

Si raggiunge, poi, l’area della Mensa del Gardella e l’area del centro ricreativo dove si visita internamente il 

convento e la casa che ospitava nella prima metà del XX sec Camillo Olivetti con i suoi figli. A seguire si può 

visitare in giorni feriali la summer school di Villa Girelli, un raro esempio di parco Robinson. 

Segue la visita del Quartiere Castellamonte con il racconto sul sistema “casa” per i dipendenti di Olivetti e la 

visita di un appartamento della famosa “Talponia”.  

Il tour termina nel centro direzionale o Palazzo Uffici, con l’ingresso nell’atrio monumentale che celebra il 

valore della bellezza per la comunità dei dipendenti con l’imponenza dello scalone elicoidale. 

In aggiunta, si propone di continuare il focus sul tema welfare con (in alternativa): 

1) Centro Comunitario di Palazzo Canavese, ancora originale, dove si può godere dei racconti di 

testimonial che in prima persona hanno vissuto e goduto dei benefici della cultura  del lavoro 

Olivetti 

2) Visita del Quartiere di Canton Vesco  

Oppure, proponiamo a completamento, attività di team building della durata di circa tre ore: 

A) Workshop con esperti di coaching aziendale che attraverso attività di brainstorming conducono il 

team a “calare” il metodo e i valori della cultura del lavoro Olivetti nella propria realtà aziendale. 

B) Attività di laboratorio con il metodo Lego Serious Play condotto da professionista certificato che 

assicura lo sviluppo delle persone, del team e dell’organizzazione  

C) Cooking class in cucina professionale con professionista responsabile del settore Food per la scuola 

di formazione professionale Mastered per i corsi di cucina, pasticceria, hotellerie e management.  

L’attività consiste nella realizzazione di una ricetta in piccoli gruppi e successiva degustazione da 

parte del team intero di partecipanti. 

Facilities per i visitatori 

Al Visitor Centre dove inizia e termina la visita, i visitatori hanno a disposizione un bookshop a 

tema con editoria specializzata in biografie, racconti, testi specialistici. Inoltre, trovano un deposito 

bagagli e servizi igienici, oltre a supporto per prenotazioni di pernottamenti e ristoranti in zona. 


